Kaleidoskop Aften
Tilbud

Dele menu / Family style - min. 2 pers.
1.Servering

Laks — Ananas, Limechili & Shiso
Silkeblad ra laks med frisk ananas, aromatisk shiso og en livlig lime-chili balance

Beef Tartar — Asian Fusion
Finthakket okse med wasabi-creme, urter og sprade chips for perfekt tekstur

2.Servering

Vandmelon-Salat — Basilikum & Sesam
Frisk vandmelon vendt med basilikum, mynte, chili og let ristede sesamfrg

Torskecakes — Limeblade & Citrongraes
Handlavede fiskekager af torsk med duftende limeblade, citrongraes og s@d chili

Bao med Okse — Koriander & Syltede Radiser
Blad bao fyldt med saftig okse, syltede radiser, chili, frisk koriander og cremet mayo

3Servering

Beef Teriyaki Signature Cut
Mgar grillet oksemgrbrad med en dyb umamisauce af miso pak choi, sambal-heat og
fyldig teriyakisauce

Litchi salat med grillet ananas sesam koriander & chili

Kokos jasmin ris

*

Dessert: Kokosis med ristet kokos & karamel

9 retters dele menu - 399,- per person.

9 retters menu + Glas Cava/champagne 465,- per person

Hos Kaleidoskop - Asien Meder Norden



Oplev en unik fusion, hvor Ostens rige og dristige smage flettes sammen med
Nordens friske, sesonbestemte ravarer.

Snacks

Osters
@sters Royale — Mango, Ponzu & Urter
Jsters med silkeblgd ponzu, aromatisk mango, frisk koriander,
fin purlag og let ristede sesamfrg — en elegant balance af hav, citrus og umami.
2 stk. 98,- / 6 stk. 248,-
10 stk. 299,-

Rejechipsmed gren sambal 45,-

Sma Retter

Grillet Oksemerbradspyd 98,-
Mort og saftigt merbradspyd, yuzu og kosho.

Torskecakes med Sed Chili 95,-
Héndlavede fishcakes med torsk mild sed-chilisauce og friske urter

Beef Tartar — Asian Fusion 129,-
Finthakket okse med wasabi, urter & sprade chips

Laks med Ananas, Lime & Chili 128,-
Laksefilet (rd) med frisk ananas, syrlig lime og et pikant chili-kick

Krabbe & Herbs 139,-
Delikat softshell-krabbe sambal salat og aromatisk citrongrassauce

Frisk Melonsalat 88,-
Vandmelon med basilikum, chili, mynte & ristede sesamfro

Litchi—Grillet Ananas,Tomat Salat 98, -
Syltyet litchis med grillet ananas & chili — sedt, syrligt og let spicy

Bao 2 stk

Bao med okseked, mayo, chili & koriander 129,-

Bao med ostershatte, syltet kinesisk radiser & teriyaki 120,-



Storre Retter

Beef Teriyaki Signature Cut 289,-
Mor, grillet oksemerbrad serveret med pak choi og en dyb umamisauce lavet pa miso,
sambal-heat og fyldig teriyakisauce.

Barbeque Pork Ribs Deluxe 198,-
Saftige spareribs med sambal, frisk gron salat & citrongras.

Hel Hummer a la Citrongrees — 325.,-
Grillet hel hummer, infuseret med frisk citrongras og let krydrede noter.

Gourmet Grillet Havbars 199, -
Havbars serveret med cremet karry, frisk mango, urter og lime.

Glaseret Kyllingeoverlar 169,-
Laekker saftige kyllingeoverlar u-ben, Sambal salat, lime, rad peanutssauce.

Nordic Eggplant Fusion (Vegan) 159,-
Aubergine 1 let, spicy karrysauce med baby majs & friske urter.

Asian Beef Burger 139,-

Briochebolle med saftig okseked, spred salat, pickles, ost, topped med sambal.
(Dnskes bacon +15,-)

Cremet Kyllinge-Tagliatelle 169,-
Héndrullet pasta med mert kyllingeked og silkeblad creme sauce.

Tilbeheor til hovedretter
Fritter +49,-

Kokos-Jasminris 49,-
Fluffy jasminris tilsmagt med let, aromatisk kokos.

Dessert

Kokos is med ristet kokos, kokosflager og karamel 75,-



Pandekage med chokolasauce 75,-

Borne Menu

02-124r

Chicken Nuggets & fries 89,-
Dyppelse : ketchup

Fiske Filet & fries 99,-
Dyppelse: remoulade

Borne Burger & fries 109,-
Dyppelse : ketchup

Borne pasta 99,-

Kyllingbryst strimler,tagliatelle og cream sauce

Borne Dessert

Pandekage med chokoladesauce 45,-

Borne is med kokos karamel 49,-

**Gelder kun for berne fra 2-12 ar**



